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INFINITUS

CABERNET SAUVIGNON
EL CTION

PRODUCE OF ARGENTINA

VARIETAL 100% Cabernet Sauvignon

REGION Alto Valle, Rio Negro, Patagonia

ELEVACION 250 m.a.s.|

PARCELA Antigua parcela de bajo rendimiento, ubicada en la

ribera norte del rio Negro. Suelos limosos con
algunos depdsitos de arcilla.

TIPO DE COSECHA

Manual

ELABORACION

Una maceracion en frio se realiza a 10-122C durante
5 dias previo a la fermentacién, que se lleva a cabo
a una temperatura controlada de 26-282C, con el fin
de preservar la expresidon éptima del terrufio. Se
realizan 4 remontajes por dia y una maceracion
prolongada de 30 dias. .

CRIANZA

60% del vino fue criado en roble francés durante
12 meses.

NOTAS DE CATA

Color rojo profundo. Aromas a frutos rojos con un
sutil toque herbal y notas célidas propias de su paso
por barricas de roble. En boca se destacan sus ricos
taninos, su elegancia y delicado final.

MARIDA]JE

Perfecto con carnes rojas, platos ricos y quesos.
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